GRAND HOTEL EDEN

APERITIVO
Veneziano Fr. 24.--
Paradiso Fr. 34.--
Mediterraneo Fr. 37.--

After dinner cocktail Fr. 45.--

RINFRESCO IN PIEDI

Lugano Fr. 54.—(con bevande)
Ceresio Fr. 37.—(senza bevande)

BUFFET IN PIEDI

Ticino Fr. 65.--

FINGER FOOD BUFFET

Eden’s gala cocktail ~ Fr. 140.--
(senza bevande)

COCKTAIL x sito



COCKTAIL x sito

GRAND HOTEL EDEN

Veneziano

Aperitivo semplice (1 ora)

Bellini cocktail bowle
Succhi di frutta diversi
Patatine, olive, mandotle tostate

Paradiso

Aperitivo con stuzzichini caldi e freddi (1 ora)

Bellini, Rossini, Mimosa cocktails
Prosecco
Succhi di frutta diversi
Patatine, olive, mandotle tostate
5 stuzzichini misti a vostra scelta
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GRAND HOTEL EDEN

Mediterraneo (1ora)

Bellini, Rossini, Mimosa cocktails
Prosecco
Succhi di frutta diversi
Aperol, Campari, Martini bianco, rosso e dry
Patatine, olive, mandotle tostate

After dinner cocktail

Open bar (1 ora)
Open bar (2ore Fr. 50.--)

Prosecco
Campari, Martini bianco, rosso e dry
Whisky - Gin — Vodka
Liquori nazionali ed esteri
Softdrinks e birra
Patatine, olive, mandotle tostate
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GRAND HOTEL EDEN

Scelta di stuzzichini freddi e caldi

Freddi
canapé al salame, formaggio, acciughe, gamberetti, roastbeef,
carne secca e robiolino, prosciutto crudo, spumone di prosciutto cotto,
salmone affumicato, pesce spada affumicato, tartare di salmone alla senape,
al fegato d’oca, bruschette varie, gazpacho al lime

Caldi
sfogliatine di formaggio e paprica, focaccine di verdure,
focaccine alle zucchine e parmigiano, pizzette, ramequins ai formaggi leventini, croissants al prosciutto,
sfogliatine alle acciughe, gamberi butterfly, olive ascolane, spiedini di pollo e sesamo,
quiche Lorraine, involtini primavera, arancini di riso, boules 'or
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GRAND HOTEL EDEN

Lugano

Vino* bianco o rosso “Selezione Eden”
Succhi di frutta diversi
Patatine, olive, mandotle tostate

8 stuzzichini a scelta +
Risotto, pennette o altra pasta (a vostra scelta) tra i seguenti:
Con asparagi
Con verdure di stagione
Con zucchine e gamberi
Con radicchio Trevisano e Provola

Ceresio

Bruschette varie
Arancini di riso
Olive all’ascolana
Spiedini di pollo al sesamo
Bigné alle olive
Quiche al formaggio
Focacce diverse
Gamberi in tempura
Sfogliatine all’acciuga
Tartine al salmone affumicato

*2 bicchier: di vino a persona
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GRAND HOTEL EDEN

Ticino

Antipasti
Verdure alla griglia con tomino
Insalata di avocado e gamberetti al limone verde
Composta di indivia belga, pecorino e pancetta croccante alle noci
Riso alle spezie con caponata di verdure
Tagliere dei formaggi con mostarda di cotogne

Piatti principali
Gazpacho Andaluso
Pennette con melanzane ed origano fresco
Lasagnette gratinate con verdure

O3

Dessert
(min. 40 persone)

Creme al cucchiaio
Pasticceria mignon
Macedonia di frutta fresca di stagione

Vini inclusi:
2 bicchieri (bianco o rosso) della “Selezione Eden”
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GRAND HOTEL EDEN

Eden’s vala cocktail

Gamberone allo zenzero marinato
Terrina di branzino al lime e olive taggiasche
Cappesante al nero di seppia
Verdure mignon farcite al profumo di timo
Gazpacho Andaluso
Passatina di melone con prosciutto S.Daniele
Ciliegine di bufala al pesto di ortaggi
Fagottino di bresaola con robiolino e rucola
Medaglioni di astice al Porto
Fiori di zucchina farciti
Budino di piselli con gamberetti
Bocconcini di tonno profumati alla menta
Ostriche con pane nero all’erba cipollina
Piccole cialde di polenta con baccala mantecato
Paté di fegato d’oca con datteri e zucchero caramellato

IN.B.: il presente cocktail ¢ da intendersi servito su vassot, proposti dai nostri camerieri agli ospiti
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GRAND HOTEL EDEN

APERITIF
Venice Sfr. 24 .-
Paradise Sfr. 34 .-
Mediterranean Sfr. 37.--

After dinner cocktail Sfr. 45.--

STANDING COCKTAIL

Lugano Sfr. 54.—(with beverages)
Ceresio  Sfr. 37.—(without beverages)

STANDING BUFFET

Ticino Sfr. 65.--

COCKTAIL ingl



COCKTAIL ingl

GRAND HOTEL EDEN

Venice

Simple aperitif (1 hour)

Bellini cocktail bowle
Mixed fruit juices
Chips, olives, toasted almonds

Paradise

Aperitif with hot and cold canapés (1 hour)

Bellini, Rossini, Mimosa cocktails
Prosecco
Mixed fruit juices
Chips, olives, toasted almonds
5 hot and warm canapés according to your choice



GRAND HOTEL EDEN

Mediterranean

Open bar (1 hour)

Bellini, Rossini, Mimosa cocktails
Prosecco
Mixed fruit juices
Aperol, Campari, Martini bianco, rosso e dry
Chips, olives, toasted almonds

After dinner cocktail

Open bar (1 hour)
Open bar (2 hours Sfr. 50.--)

Prosecco
Campari, Martini bianco, rosso e dry
Whisky - Gin - Vodka
National and international liqueurs
Softdrinks and beer
Chips, olives, toasted almonds
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GRAND HOTEL EDEN

Choice of cold and hot canapés

Cold
canapé with salami, cheese, anchovies, shrimps, roast beef,
dried meat and “robiolino cheese”, ham, mousse of cooked ham,
smoked salmon, smoked sward fish, salmon tartar with mustard, goose liver,
“bruschette”, Lime gazpacho

Hor
Puff pastries with cheese and paprika, vegetables’ focaccia,
zucchini and Parmesan cheese focaccia, small pizzas, ramequins with cheese from Leventina Valley,
croissants with ham, puff pastries with anchovies, shrimps butterfly, quiche Lorraine, rice fried
balls, spring rolls, olives Ascoli style, small kebabs of chicken and sesame,
“boules d’or”
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Lugano

White or red wine* “Eden Selection”
Mixed fruit juices
Chips, olives, toasted almonds

8 canapés at your choice +
Risotto, penne or other pasta (at your choice) among the following kinds:
With asparagus
With seasonal vegetables
With zucchini and prawns
With radish salad from Treviso and “Provola” cheese

Ceresio

Mixed bruschette
Rice balls
Ascoli olives
Spits of chicken with sesame
Bigné with olives
Cheese quiche
Mixed “focacce”
Tempura of prawns

Anchovies’ puff pastry
Smoked salmon canapé

* glasses of wine per person
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Ticino

Hoers d’oeuvres
Grilled vegetables with “tomino” melting cheese
Salad of avocado and shrimps with green lemon
Composition of Belgian endive, pecorino cheese and crispy bacon with nuts
Rice with spices, with vegetables
Cutting board with cheese and quinces marmalade

Main course
Soup of lentils with crispy sausage / Adaluzan Gazpacho
Pasta quills with eggplants and fresh oregano
Lasagne au gratin with vegetables

O3

Dessert
(min. 40 persons)
Spoon creams
Small pastries
Fresh seasonal fruit salad

Following wine is included:
2 glasses of red or white wine, “Eden Selection”
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